
MENU’
DEGUSTAZIONE

30

BRUSCHETTE MISTE
SCAMORZA ALLA PIASTRA
ANTIPASTO RUSTICO
AFFETTATO MISTO CON BRUSCHETTE
BRESAOLA, RUCOLA E PARMIGIANO

TAGLIATELLE ALL‛ANATRA
STROZZAPRETI DEL MORO
GNOCCHI ALL'ANATRA
PAPPARDELLE ALLA LEPRE
RAVIOLI SALSICCIA E FUNGHI
POLENTA (min. 2 persone)
GNOCCHI CON FONDUTA E ZAFFERANO

FEGATINI DI MAIALE
STINCO DI MAIALE
POLLO ALLA GRIGLIA
QUAGLIA ALLA GRIGLIA
GRIGLIATA MISTA DEL MORO
AGNELLO ALLA GRIGLIA
FRITTO MISTO DI CARNE
AGNELLO FRITTO
PICCIONE RIPIENO IN PADELLA
ARROSTICINI
CONIGLIO IN POTACCHIO
CINGHIALE 
TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E POMODORINI
TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO
TAGLIATA DI POLLO CON RUCOLA, ACETO BALSAMICO E PINOLI
LOMBATA DI VITELLO
FILETTO DI MANZO (AI FERRI - AL PEPE - AL GINEPRO)

OLIVE, CREMINI, PATATE FRITTE
OLIVE ASCOLANE
CREMINI
PATATE FRITTE
FRITTO DI ZUCCHINE
VERDURE ALLA GRIGLIA
CONCIATELLA
INSALATA
ERBE RIPASSATE

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

CONTORNI
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CRESCIA

PROSCIUTTO

PECORINO
8

FIORENTINA

  30 al Kg

ALLERGENI: i nostri prodotti possono contenere sostanze

alimentari incluse nell’elenco degli allergeni

esempio: pesce, cereali contenenti glutine, frutta secca

a guscio, arachidi, latte e derivati, uova e derivati, ecc...

si raccomanda di chiedere al personale eventuali

informazioni in merito.

(si intende a persona
e per tutto il tavolo)


